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éTE NARI, POTVRZENA

Rozsdhly prizkum potvrdil, Ze se potraviny ve stejném obalu a pod
stejnym ndzvem mohou v riznych zemich EU lisit. Podivejte se na

kolegové ministri zemédélstvi Evropské unie mi nevérili, - . ) - )
piiklady potravin, u kterych se dvoji kvalita prokdzala.

predevsim ti ze starych clenskych statd, ze existuje problém
s dvojf kvalitou (nejen) potravin. Na cervencovém jedndnf 03
Rady ministrt EU jsem proto predstavil vysledky prizkumu

dvojf kvality potravin, ktery pro nds vypracovala Vysoka ROZHOVOR
skola chemicko-technologickd v Praze. Diky tomu jsme ziskali ’ BEZ CHEMIE! ZMRZLINA

argumenty z porovnani zbozi z vice statd. Chci, aby vyrobek od Z PRVOTRiDN ic H SUROVIN

jednoho vyrobce, ktery md stejny obal a na prvni pohled vypadd
stejn&, mél i stejné slozeni, kdy? mame jednotny trh. Regenim
je podle mé& zména prislusné legislativy unie. My mizeme
nastavovat normy pouze pro vyrobce na tizem{ Ceské republiky,
nepostihneme producenty, kter to zboz{ vyrabéji v jinych
stdtech a dovédzeji na nds trh. V ramci jednotného unijniho
trhu totiz nemohu napsat pravidla pro vyrobce napriklad
v Némecku nebo v Polsku. Proto potrebujeme jednotné unijnf
Fesent, a proto jsme take udélali zminény prizkum. Jsme prvnim S historicky prvnim vyskytem afrického moru prasat se uz druhy
ministerstvem v EU, které takovy prizkum v péti statech, nikoll mésic potyka Zlinsky kraj. Prectste si, jak se chovatelé a myslivci
jen vtom svém domovském a v nejblizsim sousednim, udélalo. s touto ndkazou vyporddavaj.
A ten vzorek je podle mé dostatecny na to, abychom presvedcili
nase kolegy z Evropské komise se timto problémem zacit vazné
zabyvat a resit je|. MARKETING

49 NASE KAMPANE. SEZNAMTE SE...

/{ AT % Poznej svého farmdre, Ryba na talit, Mésic biopotravin a Medové

Az budete projizdét Pardubickym krajem, zastavte se v Kunéticich.
Maji zde zmrzlinu, o které se vam ani nezddlo.

05

NOVE PRIPADY

- snidané. Seznamte se s nasimi kampanémi, kterymi upozorriujeme na

“ produkci kvalitnich tuzemskych potravin.
Marian Jurecka 1

ministr zemédélstvi

PIVRI'KLP:IDY DOBRE PRAXE
' DI@IUZS'I:VC’) HROTQVICE BODUJE
V CERPANI DOTACI

Diky dotac¢nimu Programu rozvoje venkova byl v loriském roce
dobudovan vicetcelovy objekt Zemédélského druzstva Hrotovice.
Prectéte si, o jaké dsti se druzstvo rozrostlo.

12

VYBER ZPRAV

Predstavili novou koncepci na ochranu pred ndsledky sucha,
potravinové banky rok od roku vice pomahaji tam, kde je potreba,
a kozesinové farmy od konce ledna 2019 skonci.

OZNACOVANI POTRAVIN
4P DZEMY. VIS, CO JIS?
AZ si tieba pristé namazete marmelddu na rohlik, mdzete byt o pér

informaci o z etikety chytrejsi. Pfipravili jsme si pro vds souhrn vseho,
co musi obsahovat jak vyrobky, tak i jejich etikety.

I5

Na titulni strané: Monika Pavlisova



SPOTREBITEL

ROZDILNA KVALITA
POTRAVIN POTVRZENA

Pro Némce lanémit z pravého veprového, ¢eskym spotrebitellim tyZ vyrobce nabizi
driibezi separat. Ze se mohou potraviny prodavané ve stejném obalu a pod stejnym
nazvem v raznych zemich EU lisit, potvrdil prizkum, ktery pro nas udélala Vysoka
$kola chemicko-technologicka (VSCHT) v Praze.

Rozsdhly priizkum otestoval 21 vyrobka v Cervenci roku 2016 zaslaly zemé V4
stejnych znacek nakoupenych v péti zemich evropskym institucim spole¢né prohlasent
—v Ceské republice, Madarsku, Némecku, k tomuto tématu, na zdvaznost problému
Rakousku a na Slovensku. A vysledek? Jen jsme upozornili i letos v breznu na jedndnf
i produkty mély stejné slozeni. Ze vsech Rady ministrd pro zemédeélstvi a rybarstvi.

testovanych vzorkd mélo navic pét vyrobkd Nynf jsme predstavili vysledky vlastniho
rozdilny objem pfi rozmé&rové stejném balenf.  priizkumu, ktery porovnaval vyrobky z CR

a Ctyr okolnich zemi. Evropskou komisi
Problematice dvojf kvality potravin se jsme vyzvali, aby problém zacala intenzivné
vénujeme jiz nékolik let. V minulosti jsme resit. Nasi iniciativu podporila fada dalsich
téma opakované diskutovali se zemé&mi V4,  clenskych statd.

Nutella

Némecko
vyssi obsah kofeinu a theobrominu

vyssi obsah bilkovin o 10 %

senzorika: tmavsi barva

Nesquik &

CR, Rakousko, Slovensko,
Mad’arsko

vitamin C: pres 180 mg na 100g

Némecko
vitamin C: 88,5mgna 100 g

vyssi hodnoty vitaminu B9
(kyselina listova)

niz$i obsah kakaové susiny

Nestea - citronovy caj

Némecko
nebylo pouzito sladilo

v ostatnich sladidla steviol-glykosidy
a obsahuje vice cukri

M&M,s cokoladové drazé

éR, Rakousko, Mad’arsko
palmojadrovy, palmovy
a bambucky tuk

Slovensko, Némecko
kokosovy olej

Némecko

vyrobek se lisil, byl také méné
preferovany
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TULIP
LUNCHEON MEAT

V NEMECKU
OBSAHUJE VEPROVE
MASO. U NAS
DRUBEZi MASO
STROJNE ODDELENE

=
E

EH

odlisny obsah cukri, nasycenych mastnych kyselin

obsah kofeinu v sacku byl pres 70mg (gramaz sacku 15,2 g)
obsah kofeinu v sa¢ku byl 50,4 mg (gramaz sacku 18g)

obsah kofeinu v sacku byl 47,5 mg (gramaz sacku 18g)

GY‘E.E.H Tea

Iglo - rybi prsty

Quality blend of finest green tea ~ =~

Danone Activia jahoda

Mad’arsko, Slovensko

odlisny vyrobek, balené ale ve stejném
vyrobnim zavodé jako némecky vyrobek
Némecko

senzoricky nejlépe hodnoceny vyrobek

Jacobs original 3vl

Némecko, Rakousko

a mnozstvi pouZzité kavy

Cesko, Slovensko
Némecko

Rakousko

Teekanne - zeleny caj

Mad’arsko
nejvyssi obsah kofeinu

Némecko

v v

Némecko, Rakousko
obsahuiji vice rybiho masa nez u ostatnich

podil masa: 50,2 % (zjiSténo analyticky)

Cesko

Némecko L
podil masa: 63,8 % (zjist&no analyticky) Kiri - syr z tvarohu a smetany
Mad’arsko, Rakousko N,énjedf?' Bakousk? . .
senzoricky méné preferované vyrobky mirné zvySeny obsah bilkovin a tukd

Dr. Oetker Pizza Ristorante

a nizsi obsah cukrt

Cesko, Mad’arsko, Slovensko
odlisna gramaz — baleni o 100g

Némecko, Rakousko
odlisna gramaz — baleni o 120g
Némecko, Rakousko
senzoricky |épe hodnocené

ve vyrobku vice mozzarelly na rozdil od
ostatnich vyrobki

éesko, Slovensko, Mad’arsko
stejné baleni, odlisné pInéni: 330¢g

stejné baleni, odlisné plnéni: 335g
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Rakousko

Rakousko
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ROZHOVOR

BEZ CHEMIE! ZMRZLINA
Z PRVOTRIDNICH

SUROVIN

Do malé obce Kunétice nedaleko Pardubic se sjizdé€ji nejen lidé z okoli, ale takrka
z celého Ceska. V &éem tkvi kouzlo této vesnitky? Maji zde Kunétickou horu, ale
také tu Monika Pavlisova a jeji manzel vyrabéji poctivou zmrzlinu z €erstvych
surovin a ru¢né také nanuky. Nabizeji klasickou vanilkovou, ale tfeba i pernikovou,
okurkovou s matou, hruskovou s rukolou & makovou.

Byla jste Skolitelkou v oblasti
vzdélavani. Jak jste se naudila
vyrabét zmrzlinu?

Pri nékolikaleté praci skolitelky a koucovanf
jsem se setkala s pibéhy mnoha lidf. Casto
byly o tom, Ze se ndm stéle néco neprijem-
ného déje, stdle se na néco vymlouvdme,
chtéli bychom zménu, ale nejsme ochotni
se vzdat nékterych nasich ndvykd a za-
jetych schémat. Myslim si, Ze chceme-li

v zivoté néco dokdzat, je to mozné. Jen si
potrebujeme uvédomit, kdo jsme, co umi-
me, na ¢em muizeme sami u sebe stavet,
co je nasim cilem... A pokud toto alespor
z VvEts( ¢asti vime, mizeme se pustit do
¢ehokoli. Treba do vyroby zmrzliny.

Ja jsem se ji ucila vyrdbét od téch nejlep-
sich, Ucastnila jsem se nékolika semindit

s Ceskymi a italskymi mistry. Tato setkdnf
mi dala moznost nahlédnout pod pokli¢ku
tajemstvi toho, z ¢eho se zmrzlina skldda,
jak md vypadat, jak md chutnat, jaky mdte
mit z pojidani zmrzliny pocit a podobné.
Vse by vsak nestacilo, kdyz bych neméla
chut' vSe denné zkouset, ucit se z chyb,
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experimentovat, naslouchat ndzordim

a pranim zdkaznikd. Kunétickd zmrzka by
také nebyla dnes tam, kde je, bez veliké
podpory a pracovitosti mého muze.

Jak vnimate souéasné zmrzlinové
trendy?

Zékaznici se dnes nespokoji s primyslovy-
mi a praskovymi zmrzlinami. Rodice détf jiz
zac¢inajf premyslet o tom, zda koupf svému
dftéti Smouli modrou zmrzlinu, zariveé
Zlutou bandnovou ¢i svitivé zelenou pistdci-
ovou, které jsou pIné chemie, nebo zaje-
dou i nékolik desitek kilometrd na zmrzlinu
z Cerstvych malin, bordvek, bandn. Stéle
vice lidf zacind vyhleddvat nejen dobrou
tocenou zmrzliny, ale také takzvané re-
meslnou — bud dobrou kopeckovou, nebo
stdle vice oblibenou Spachtlovanou, které
nabizejf mnohem vice kreativity v chuti

a kombinacich nez tocend. Zakaznici jsou
také ndroc¢néjsi a zejména ti ve véku mezi
20 a 35 lety radi experimentuji a gast-
ronomie je pro né oblastf, které vénujf
pozornost. Jsou ochotni ochutnat zmrzliny
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SAMOTNA VYROBA
ZMRZLINY SLOZITA
NENIi. POKUD TEDY
MATE VYBORNE
SUROVINY, DOBROU
TECHNOLOGII,
VYVAZENOU

s bylinkami, z exotickych druhl ovoce ¢i
alkoholové.

Kde cerpate inspiraci?

Inspirace je kolem nds mnoho a mnoho —
na zahrddce, v restauracich, na internetu

a nékdy prijde myslenka sama od sebe.
Jen je potieba se kolem sebe divat, vnimat
svoji intuici a bavit se s lidmi o tom, kde
jim co chutnalo. Také je fajn byt otevieny
k prilezitostem vycestovat do zahranicf

a inspirovat se napriklad mistnimi kombi-
nacemi chutf a zplisobem vyroby.

Traduje se, Ze nejlepsi zmrzlina je
v Italii. Co vy na to?

| v Itdlii je potreba si zmrzlinu vybrat.
Mnoho tamnich zmrzlindren chrlf hromady
zmrzky pro turisty, kterd nenf moc kvalitnf,
naopak v mensich stylovych zmrzlindrndch,
kam chodi zejména mistnf, maji velmi
poctivou zmrzlinu. Oproti nasim cendm je
draZzsi.

Z jakych surovin vyrabite svoje
zmrzliny?

Dle mych zkusenostf je dobrd zmrzlina
zaloZena na Ctyrech zdsadnich vécech —
kvalitnich surovindch, dobrém technickém
zdzeml, na vyvdzenych recepturdch a ddle
na tom, ze déldte prdci rdd, s ldskou a po-
ctivé. Nasi filozofif je co nejvice vyrdbét

z Cerstvého sezonniho ceského ovoce —
malin, jahod, bordvek, jablek, hrusek, ti‘es-
ni, Svestek a dalSich. Pravda je, Ze je mnoh-
dy slozité sehnat kvalitni ovoce v mnozstvi,
které potrebujeme. Za 12 let préce jsme
se viak dokdzali dostat primo k mistnim
zemédélcdm a péstiteldim, a nase zmrzky
tak mohou byt skutecné vyjimecné.

Kolik mate druh&?

Bé&hem celého Iéta se dostaneme na vice
nez sto rlznych druhd prichutl zmrzlin.
Které prichuté jsou nejpopuldrnéjsi?
Vanilkovd a cokolddova jsou prichuté, které
jsou stdle velmi oblibené. Avsak i s témito
druhy se dd experimentovat. Vanilkovd

z Cerstvych vanilkovych luskl nebo vanil-
kovd s prichutf citronu s priddnim kouskd
citronovych susenek zdkazniky vzdy
prilakd. Cokolddova méize mit také mnoho
podob — chilli ¢okoldda s kousky kakaovych
bobd i cokoldda s pomerancem chutnd
skvéle.

Mate néjaké netradi¢ni prichuté?
Mezi netradi¢ni prichuté urcité patfi ma-
kovd, pernikova, flkovd, grandtové jablko
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nebo okurkovd s mdtou a citronem. Ddle
pak osveézuijici, jako jsou jahodovd a citro-
novd s bazalkou, hruska s rukolou, mojito
s Cerstvou métou, citronovd s fialkami
apod. Nékolikrdt za sezonu prekvapime
zdkazniky alkoholovou zmrzkou — na-
priklad rumovou s karamelem, gin-tonic,
popripadé zmrzkou ze sektu.

Jak dlouho trva namichat novou prichut?
Kdyz vite jak, tak je to zdleZitost nékolika
minut. Nékteré druhy zmrzlin maji slozitéj-
S priipravu, kdyz treba hleddte louku, kde
rostou ty nejlepsf fialky.

Je vyroba zmrzliny slozita?

Samotna vyroba sloZita neni, pokud méte
vyborné suroviny, dobrou technologii,
vyvazenou recepturu a jste ochotni v [été
spét jen Ctyri az pét hodin denné. My jsme
také velmi vdécni za tym lidf, kter( s ndmi
kazdé léto spolupracuji. Bez nich bychom
nedokdzali zmrzlinu v takovém mnozstvi,
v jakém ji dnes priipravujeme, vyrobit.

Kolik ji v 1été prodate?

To je dobra otdzka, také bych na ni rdda
znala odpovéd. Zatim mame jen prehled

o tom, ze tydné spoti‘ebujeme asi 150 kilo-
gramU cukru, letos jsme jiz zpracovali

400 kilo ¢erstvych malin a stejné tolik cer-
stvych jahod. V nejteplejsich letnich dnech
vyrabime kolem 250 litr& zmrzliny denné.

U zmrzlin se pry lidé rozhoduji
podle barvy. Je to pravda?

Podle barvy si mnohdy vybiraji déti. Vsimla
jsem si toho u nasich nanukd. Pokud je ve
vitriné rdzové srdicko (vanilkovd zmrzlina
v jahodové polevé), [de u déti mnohem
rychleji na odbyt nez srdicko hnédé (vanil-
kovd v tmavé cokoladé).

S rucni vyrobou nanuku jste zacala
v lofiském roce?

Ano, loni jsme zkusili vyrobit své prvni
nanuky. Postupné se nase cukrédrka Alenka
od rucné vyrdbénych a zdobenych nanu-
k& dostala také ke zmrzlinovym dortdm,
které jsou dnes velmi populdrnf a zddanou
soucdsti narozeninovych i jinych oslav.
Mame za sebou i vyrobu trpatrovych
svatebnich zmrzlinovych dortd. U détf jsou
velmi oblibend zmrzlinova lizdtka.

Jak vas to napadlo?

Do nanukd jsme se zamilovali v Itélii na ve-
letrhu. KdyZz jsem vidéla ty krdsné barevné
vitriny nanukd rdznych tvard, polev, coko-
ldd, zdobenf, ihned jsem zatouzila je mit
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v Kunéticich. Prvni prototypy vznikaly pfi
prilezitosti oslavy mych 40. narozenin, kde
mi hosté povinné testovali chuté a konzi-
stence. Zde se také posvétil ndzev ,,Kuné-
tickd zmrzka na klacku* a vznikl ndzev pro
ovocnou zmrzku v tubé — PiMo.

Jsou nékteré nanuky na vyrobu
narocnéjsi nez jiné?

Vyroba nanukd nenf viibec jednoduchd, je-
likoz réizné druhy smetanovych a ovocnych
zmrzlin se jinak chovajf v rliznych polevdch
a Cokolddach. Pro vyrobu nebalenych
nanukd, a zejména pak téch, které nechcete
dévat do polevy, je velmi dllezitd vyvdze-
nd receptura v zdvislosti na vodé, tucich

a cukru. Pozornost musite vénovat napri-
klad také teploté nanukd, které vytahujete
z forem, teploté, kterou musi mit poleva

¢i Cokoldda a podobné. Kazdy nanuk md
cukrdika v ruce celkem Ctytikrdt. Nejprve
se napIni forma zmrzlinou, po vymrazenf
se vynda z forem, namodi do polevy ¢i
Cokolddy, znovu dd vymrazit a poté se

jsou takzvané duo nanuky, které se sklddajf
ze dvou druht zmrzlin, a kdyz se do nich
zakousnete, mdte nejen chutovy zdZzitek, ale
také vizudlni (nanuk je uvnit? dvoubarevny).

Maji lidé néjaké pozadavky, co by si
na nanuku prali?

Prani ohledné nanukd nejsou castd, i kdyz
jsme je uz vyrdbéli i na pranf — ke svatbé
se jménem nevésty nebo s datem svatby.
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Vice prdni maji zdkaznici pfi vyrobé zmrz-
linovych dortd. Pripravujeme dorty treba
s Cislicemi, se jmény v polevdch na prant,

v riznych zmrzlinovych variacich, s kyticka-
mi, s hvézdickami a lentilkami.

Z jaké vzdalenosti k vdm zdkaznici jezdi?
Navitévujf nds lidé z celé Ceské republiky.
Casto mi zékaznici telefonujf a ptaji se, zda
mame otevi‘eno, protoze k ndm jedou

ze vzdélenosti napriklad 120 kilometrd.
Tento zdjem nds velmi t€si a mdme z ného
uprfmnou radost. Krdsné je také to, ze
Kunétickd zmrzka je kromé mista ochutnd-
van( i mistem setkdvéni, pro relax a odpo-
Cinek pri cyklovyletu. Stalf zékaznici k ndm
vodi své ndvstévy, oslavence a riizné hosty
z Cech i ze zahrani¢. Je to hezky pocit, Ze
jsme pro né zndmkou kvality a ldkavym
cflem jejich vyletd.

Date si rada zmrzlinu a nanuk?
Urcité. | po 12 letech si moc rdda nasi
zmrzku ¢i nanuk dam. Ostatné kazdy

den je potreba zmrzlinu ochutnat, zda je

v porddku vyvdzend chut, sladivost, kon-
zistence, struktura. Zmrzlina nesmf byt
preslazend, moc studend, krystalickd. Méla
by vds pohladit na jazyku, méla by byt jem-
nd, hladka. Také byste méli vzdy poznat,

o jaky druh jde. Moc rdda vzpomindm na
svyj prvni kurz s italskym mistrem Gusepi-
nem Scaringelou, ktery ndm kladl na srdce,
abychom se nékdy zastavili a pozorovali
své zdkazniky. Pokud pFi lizanf zmrzliny
priviraji odi, davaji si vzdjemné ochutndvat
a povidajf si o nasi zmrzling, jak je dobrd,
tak mdzeme byt jako zmrzlindfi spokojeni.
Zékaznik se v tomto pripade opét vratf

a privede s sebou minimdlné dalstho no-
vého. A to se v prifpadé Kunétické zmrzky
déje. Zakaznikd pribyvd navzdory silicl
konkurenci. A to je pro nds jeden z prijem-
nych dikaz( dobie odvedené prdce.

Jaké mate zmrzlinové plany do
budoucna?

Kazdy rok si klademe otdzku, kam nase ro-
dinné podnikdni mdzeme jesté posunout.

| kdyz to zpocdtku vypadd, Zze to uz nejde,
vzdy objevime né&jakou prilezitost byt lepsf,
zajimavejsi, kreativngjsi, origindIngjsi. Plany
se vétsinou tykaji novych prichuti, nového
produktu, néjaké zajimavé akce pro nase
zdkazniky a podobné. Letosni novinkou

je potizeni mobilnf provozovny — MNAM
KARY s osmi druhy $pachtlované zmrzliny,
kterd se t&sf velkému zdjmu zédkaznikd. Pro
pristi rok mame jiz v hlavé a v srdci jeden
novy cil, nechdme si ho vsak s dovolenim
jesté pro sebe.
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V Ceské republice byl potvrzen historicky prvni vyskyt afrického moru prasat
v populaci prasat divokych. Vybirame udalosti kolem vyskytu tohoto onemocnéni,
které vSak neni prenosné na ¢lovéka.

V CR byl potvrzen africky mor prasat. Vyetitenf ve Statnich
veterindrnich uUstavech v Olomouci a Jihlavé prokdzala ndkazu

u dvou kust uhynulych divokych prasat nalezenych nedaleko Zlina.
V Cesku se onemocnéni prasat, které ptivodné prenesla kiistata
od africkych prasat bradavi¢natych, doposud nevyskytovalo.
Nakaza nenf prenosnd na ¢lovéka, ani na dalsi zivocisné druhy.
Podrobnéjsi informace o ndkaze

Krajskd veterindrni sprava pro Zlinsky kraj naridila

k zamezen( Sifeni nebezpecné ndkazy. Byla
vymezena tzv. zamorend oblast a stanovena opatreni v této oblas-
ti. V jejich rdmci byl uzivateldm honiteb ulozen zdkaz lovu a krmenf
divokych prasat. Déle musi myslivci aktivné vyhleddvat a hldsit
uhynulé divocaky. Chovatelé musi nahldsit vSechna domdci prasata
v hospodér'stvi a udélat viechna opatrenf, kterd souviseji's ochra-
nou chovu pred zavle¢enim této ndkazy. Dopredu musf také hldsit

domdcf pordzky prasat.

Zéstupci veterindrni spravy zkontrolovali kvdli africkému moru
prasat firmu Zemet u Zlina. Obé jeji farmy, ve kterych chova
zhruba 5000 prasat, byly v porddku.

Ve Zliné — Luzkovicich bylo nalezeno uhynulé sele. Vysetreni po-
tvrdilo treti pripad ndkazy africkym morem prasat.

Kvali vyskytu afrického moru rozsitilo Rusko embargo na dovoz
veprového masa z CR. Od tohoto dne je také rozifena zamorend
oblast ze soucasného pasma na okres Zlin. To znamend, ze nynéjsf
mimorddna veterindrni opatreni plati na izemf celého okresu.
Celkovy pocet nalezenych uhynulych tél prasat divokych je 17.

. eAGRI www.eagri.cz k
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V RAMCI
MIMORADNYCH
VETERINARNICH
OPATRENI MUSI
CHOVATELE
NAHLASIT VSECHNA
DOMACI PRASATA

V HOSPODARSTVi

A UDELAT VSECHNA
OPATRENI,

KTERA SOUVISEJi

S OCHRANOU CHOVU
PRED ZAVLECENIM
TETO NAKAZY.
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Veterindfi k tomuto dni eviduji 34 uhynulych prasat divokych.
Pocet kust s pozitivnim nédlezem na africky mor prasat stoupl
na 22 a oproti tomu osm uhynulych tél divocdkl mélo negativni
vysledek laboratorniho vysetrent. Ve ctyrech prfipadech nejsou
vysledky k dispozici.

Pocet nahldsenych uhynulych divokych prasat v zamorené oblasti
a okolf vzrostl na 44. Laboratorn( vysetreni dosud potvrdilo ndka-
zu u 25 z nich.

Statni veterindrnf sprdva nardila intenzivni celoro¢nf lov divoc¢dkd
na celém tzemi Ceska. Nové se za timto ticelem povoluje vyuZi-
van( zakdzané metody lovu: pouziti zdroje umélého osvétlent ¢i
mistech, kde se sklizf zemédélské plodiny. Narizeni se ale nevzta-
huje na zamor‘enou oblast stanovenou mimorddnym opatifenim
krajské veterindrni spravy.

Vytycena byla oblast intenzivniho lovu (Uzemf je ohranic¢ené
délnici DI od Brna smér Ostrava do Vyskova, ddle pak do Olo-
mouce po D46, z Olomouce do Lipniku nad Becvou po D35,
poté pres Ostravu a Bohumin po hranici s Polskem po DI, dédle
po statni hranici s Polskem a Slovenskem az na hranicnf prechod
Lanzhot a déle zpét po délnici D2 do Brna). V této oblasti se
bude vypldcet zdstrelné za kazdé zastrelené divoké prase ve vysi
1000 korun za kus.

Statni veterindrni sprdva k tomuto dni eviduje 76 nalezenych uhy-
nulych divokych prasat. Testy prokdzaly virus u 51 kusd. Stav po
katastrech: Priluky 6, Hvozdnd |1, Luzkovice 23, Kostelec u Zlina 6,
Kle¢tvka 5.

Zlinsti veterindri vydali . Na jejich zékla-
dé budou uzivatelé honiteb v tzv. vysoce rizikové oblasti afrického
moru prasat nejpozdéji do 22. cervence muset na hranici svych
honiteb smérem do rizikové oblasti instalovat pachové ohradniky
ucinné proti divokym prasatim. Po instalaci zar{zeni budou muset
doplfiiovat Ucinnou ldtku v ohradnicich tak, aby byla v souladu s na-
vodem vyrobce stdle aktivni. Tak jako u predchozich mimorddnych
veterindrnich opatren,

mUze za poruseni narizeni byt ulozena fyzické osobé pokuta az
50 000K a prdvnické osobé ¢i podnikajici fyzické osobé az dva
miliony K¢&.

K tomuto dni dosahl pocet nahldsenych uhynulych divokych prasat
v zamorené oblasti ¢isla 90. Laboratorni vysetifeni dosud potvrdilo
nakazu africkym morem prasat u 59 z nich.

V tzv. oblasti s intenzivnim odlovem bylo od 7. do 25. Cervence
uloveno 522 divokych prasat. Zadny vzorek nebyl dosud pozitivn,
s negativnim vysledkem bylo 520 vzorkd, ve dvou pripadech neby-
lo mozné vysetren( udélat.

k


http://www.eagri.cz
http://www.svscr.cz/wp-content/files/zvirata/06_Narizeni_SVS_AMP_vysoce_rizikova_oblast_pachove_ohradniky.pdf

Statni veterindrnf sprdva zatim obdrzela hldseni o ndlezu |13 uhy-
nulych divokych prasat ve Zlinském kraji. Vysetreni dosud potvr-
dilo ndkazu africkym morem prasat u 66 z nich. Veterinari také
dokoncili kontrolu instalovanych pachovych ohradnikd ve vysoce
rizikové oblasti. Pri kontroldch nebyly zjistény zavady. Proskoleno
bylo i vice nez 550 lovcl cerné zvére v zamorené oblasti.

Ministr zemédeélstvi Marian Jurecka po jednani's odborniky po-
4dal zlinského hejtmana Jirtho Cunka, aby vyhldsil v kraji kvcili
nemoci mimorddny stav. V tzv. oblasti s intenzivnim odlovem bylo
k tomuto dni uloveno 871 divokych prasat. Nejvyssi pocet ulove-
nych divocéki je v okresech Uherské Hradisté — 229, Kromériz —
188 a Hodonin — 134. VSechna odlovend prasata byla vysetifovdna,
zadny vzorek nebyl dosud pozitivn.

Zlinsky hejtman Jitf Cunek vyhldsil v kraji stav nebezpedf, ktery
plati do 29. srpna. Mimorddny stav md umoznit zamorené lUzemf
|épe chrénit a zabranit tomu, aby se nakazenf divo¢aci nedostali

z ohniska ndkazy. Kolem ohniska ndkazy vznikne elektricky ohrad-
nik, lidé nebudou moci do lesa se psy.

Pocet nalezenych uhynulych divokych prasat dosédhl [15. Africky
mor prasat byl potvrzen u 72 z nich. V oblasti s intenzivnim od-
lovem bylo dosud uloveno 992 divokych prasat. Nejvyssi odstrel
byl zaznamenan v okresech Uherské Hradisté (238) a Kromériz
(233). U Zddného z odstrelenych kust v oblasti s intenzivnim odlo-
vem nebyla zjisténa ndkaza.

Krajsti veterindri vydali mimorddné opatrenf, které ve vymezené
oblasti zakazuje zemédélskym podnikiim az do konce letosniho
roku sklizet zemédélské plodiny z d@vodu poskytnuti dkrytu pro
divoka prasata. Opatrenf se tykd 15,5 hektart zemédélské pidy
a Ctyr podnikatelskych subjekt(.

Pocet nalezenych uhynulych divokych prasat dosdhl k tomuto

dni 132.V 77 pfipadech potvrdilo vysetreni africky mor prasat,

51 vzorkd bylo negativnich. Zbyvajici 4 vzorky cekajf

na vysledek vysetreni. Z organizacnich dlvodd byla upravena
organizace svozu ulovenych divocakd v zamorené oblasti. Nové
se bude uloZen( uloveného kusu divokého prasete do kafilerntho
boxu hldsit asanacnimu podniku AGRIS spol. s r.o. Tento asana¢nf
podnik vyclenil s platnosti od dnesniho dne pro Ucely svozu ulove-
nych prasat divokych specidlnf vozidlo, které bude vyjizdét denné
po 7 dnfv tydnu. To znamend, ze svoz uloveného kusu bude
realizovdn nejpozdéji den po odlovu. AZ dosud mél asanaci na
starost jiny subjekt: MAT, s.r.o., veterindrnf asanace a sluzby DDD,
Otrokovice. Informacni povinnost hldsit asanacnimu podniku
vlozeni uloveného kusu do kafilernfho boxu 48 hodin po odlovu,
nejpozdéji vsak do 60 hodin, trva.
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MARKETING

NASE KAMPANE.
SEZNAMTE SE...

| v leto$nim roce jsme pro verejnost pripravili nékolik marketingovych kampani.
Jejich cilem je upozornit spotrebitele na produkci kvalitnich a chutnych tuzemskych

potravin. Projdéte si je s nami.

POZNE) SVEHO FARMARE
Ctvrty ro¢nik projektu se letos opét
snazi pomoci malym rodinnym farmdm
s propagaci, zlepSenim ekonomiky

a sob&stacnosti. Kazdy ndvstévnik md
jedine¢nou prilezitost sezndmit se s pro-
dukty mistnich farmdrd a rozmanitymi
farmadrskymi technikami. Do projektu
bylo vybradno celkem 19 farem z jed-
notlivych kraja Ceské republiky. Akce

se kond témer kazdou sobotu, a to od
kvétna az do pllky ffjna. Pfesny harmo-
nogram a dalsi informace naleznete zde.

RYBA NA TALIR

Projekt na podporu sladkovodni akva-
kultury md za cil zvysen( spotreby
sladkovodnich ryb na ¢eském trhu.
Zaméruje se predevsim na prredstaven(
rybi kuchyné. Celou kampar zahdjil
subprojekt Tyden s kaprem porddany

v dubnu 2016. Od té chvile se specidlné
upravenym mobilnfim stankem navstévu-
jeme farmdr'ské trhy, regiondinf slavnosti
a jednotlivé akce projektu Poznej svého
farmare. Navstévnici se mohou seznd-
mit se zplsoby sprdvného zpracovanfl
sladkovodnich ryb. Pro milovniky tohoto
chutného masa je navic pripravena i pre-
zentace osvédcenych receptd.

V rdmci propagace sladkovodn( akva-
kultury se zicastnime mezindrodnfho
agrosalonu Zeme Zivitelka, kde se bude
konat rada soutézi pro spotrebitele

a workshopy pro déti a dalsf akce. Pro
dalsi informace sledujte internetove

strdnky projektu.

eAGR I www.eagri.cz k

Jiz potfindcté letos vyhlasujeme zarf
Mesicem biopotravin a ekologického
zemedeélstvi. Touto tradi¢ni kampanf
chceme verejnosti predstavit mistnf
biofarmy a vyrobce bioproduktd, jejichz
nabidka se rok od roku rozsifuje. Mo-
ttem letoSnfho ro¢niku je ,Bio z4r nejen
v zar(", Prijdte i vy v zaff poznat osobné
ekologické zemédglce a ochutnat i
nakoupit biopotraviny, at' se bio zaby-
dlf i u vds doma. Zde najdete viechny
informace.

MEDOVE SNiDANE

V letosnim roce se jiz kond tretf ro¢nik
akce Medovd snidané, a to vzdy v dub-
nu a v listopadu. Déti v rdmci projektu
dostanou primo ve triddch k snidani
chléb s mdslem a medem a absolvujf
zdbavné-naucnou prredndsku, kterou
zajisti zkusenf lektofi.

Cilem projektu je podpofit v mater-
skych Skoldch a na prvnim stupni zéklad-
nich Skol zdravy Zivotnf styl a propagovat
kvalitni potraviny — prredevsim

med, jakozto potravinu prirodniho
charakteru. Cilem je také informovat

o veelar'stvi jako o samostatném profesi-
ondlnim oboru a o vyznamu chovu vcel
pro zemedelstvi a biodiverzitu krajiny.
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PRIKLADY Z PRAXE

DRUZSTVO HROTOVICE
BODUJE V CERPANI

DOTACI

Dalsi kolo prijmu Zadosti z Programu rozvoje venkova 2014-2020 se pomalu blizi
a my vam predstavujeme Zemédélské druzstvo Hrotovice, které je prikladem
multiplikaéniho efektu, kdy jeden projekt vytvori situaci a podpofi realizaci dalSiho

rozvojového projektu. Prectéte si vice...

,,Dobrym prikladem byla v tomto pripadé
modernizace opravdrenské dilny a vybudovdani
pneuservisu. Tam je nové vytvoreno jedno pra-
covni misto. Tento zdmér, ktery by bez dotace
nemohl byt uskutecnén, generuje pro firmu
zisk," 1'fkd predseda druzstva Bohumir Hutar:

Dobudovat vedle dilen viceticelovy ob-
jekt roz¢lenény na Sest hal se rozhodli

v loriském roce. ,,Prvni hala bude urcena

pro zdvésnou techniku, druhd pro stroje

na ochranu rostlin, tfetf pro ndkladni auta

a Ctvrtd pro sklizeci techniku. V misté budeme
délat udrzbu a jednoduché opravy, které se
dosud délaly na venkovni plose u protilehlé
dilny. Tuto sluzbu, o kterou je v okolf velky
zdjem, budeme poskytovat i dalsim subjek-
tim. Tim se vyznamné rozsiti sluzby druzstva
a zvysi se trzby," vysvétluje Bohumir Hutar
Patd hala poslouzf jako sklad pro stdvajici
zdmecnickou vyrobu, Sestd pro soucasny
pneuservis. V tomto pipadé se prolinajf ti
rizné projekty, cely objekt navic vyuziva
energii z bioplynové stanice v té&sné bliz-
kosti.
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., Diky dotacim je mozné realizovat projekty,
které by firma nebyla schopna sama finan-
covat. Urychluje se ndvratnost investic a je
mozné firmu rychleji rozvijet a byt diky tomu
konkurenceschopnéjsi. Do budoucna mdme

v pldnu rozsitit chov prasat, vybudovat porod-
ny pro 300 kusti prasnic, haly pro 1400 selat
a haly pro 2000 prasat ve vykrmu vcetné
jimek na kejdu. Nasim dal$im projektem bude
i vybudovdni penzionu v rdmci agroturistiky."
rikd Hutar:

CERPEJTE DOTACE

Z PROGRAMU ROZVOJE
VENKOVA 2014-2020

V 5. kole budou podporeny investice
do zemédglskych, lesnickych i potravi-
narskych podnikd, inovaci a na projek-
ty spoluprdce za vice nez 2,6 miliardy
korun. Zadosti budou p¥ijimany pouze
prostrednictvim Portédlu farmére v ter-
minu od 10. Fijna 2017 8.00 hodin
do 30. #ijna 2017 13.00 hodin. K pod-
por'e vice naleznete zde.
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VYBER ZPRAV

HLAVNI ZPRAVY
MESICE; STOP
NELEGALNIM )
MNOZIRNAM A NOVA
KONCEPCE PROTI

SUCHU

Konec falSovani ¢eského cesneku. Boj proti panc¢ovanému vinu. Prisnéjsi pravidla pro
pouzivani pripravkd na ochranu rostlin. Sucho za sebou zanechava nedozirné skody,
sucho sniZuje vynosy. Pivo z Budé&jovického Budvaru ma dvé zlaté medaile. Dalsi letni

déni prinasime v prehledu.

BOJ SE SUCHEM

Spolecné s Ministerstvem Zivotniho prostredt
jsme na konci Cervence predstavili koncepci
na ochranu pred ndsledky sucha pro tzemf
CR. Ta pocitd s vystavbou novych prehrad-
nich nddrzf &i s opatienimi na posflenf zadr-
zovani vody v krajin€. Do roku 2021 chceme
z dotaci ddt na boj proti suchu 14,2 miliardy
korun, dalSich vice nez 3,5 miliardy korun by
mélo jit na spolufinancovani projektd. MZP
vyclenilo na projekty z evropskych penéz
13,5 miliardy korun, do roku 2020 pocita

s dalsimi 6,5 miliardy korun.

NE MNOZiRNAM

V rdmci ndvrhu novely veterindrniho zakona
se budou muset Utulky pro toulavd zvitata
registrovat na mistné prislusné krajské veteri-
narnf sprave, aby mohla byt tato zarizeni pod
dlslednym veterindrnim dozorem. Kazdy,
kdo bude chovat vice nez pét fenek, bude
mit povinnost nahldsit to veterindrnf sprave.
Tim jeji inspektori ziskaji lepsi prehled, jak
kdo se zvitaty zachdzi. Opatieni md zejména
zabrénit provozovan( takzvanych mnoziren.
Toto pravidlo se nebude vztahovat na osoby,
které vedou chovy upravené jinymi pravnimi
predpisy, napriklad na chovatele sluzebnich,
loveckych, asistencnich nebo vodicich psd.
Novelu bude od [6. srpna projedndvat Senét.

BUDVAR ZiSKAL DVE

ZLATA

Ndrodni podnik Budéjovicky Budvar obdrzel
dvé zlaté medaile na 56. ro¢niku celosveto-
vé soutéze pro hodnocenf kvality vyrobkd
Monde Selection. Usp&sny byl svétly lezak
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Budweiser Budvar a svétly lezak Parddl Echt.
SoutéZ patii mezi nejvétsi na svéte: letos bylo
do soutéZe prihlaseno 2965 produktl od
966 vyrobct z 89 zemi. V kategorii piva bylo
hodnoceno 326 vzorkd z 98 pivovart

v 67 zemich.

BRAMBORY POSKODILO
SUCHO

Letosni Uroda brambor bude nizsi a méné
kvalitnf. Vinikem je jarni sucho. Nejvétsf
propad je u ranych brambor. Loni péstitelé
sklidili priblizné 689 tisic tun brambor, letos
Ize ocekdvat drodu o zhruba 85 tisic tun
nizsi.

CESNEK
S RODOKMENEM

Neékter prodejci podvodné vyddvajl kon-
zumn( ¢esnek za draZzsi ¢esnek na sadbu,
¢imz klamou spotrebitele. Prisli jsme proto
s novelou, kterd upravuje pozadavky na
uzndvdn, balenf, oznacovdni a uvddéni do
obéhu sadby cesneku. Kazdé balenf musf
obsahovat etiketu s uvedenim zdkladnich
parametrld k odrade (tj. ndzev druhu

a odrudy, oznacen( kategorie a generace,
¢islo partie, oznacenf dodavatele a jeho
registracnf &islo, Cistd hmotnost ¢ pocet
kust apod.). Ocenujeme, Ze producenti
Cesnekové sadby jiz v mnoha pripadech
tyto podminky dodrzuji, a to jesté pred
tim, nez zacne platit novela, kterd tato
pravidla upravuje. Ta jde jesté nyni ke
schvéleni do Sendtu.
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CITELNE)SI TRESTY
PRO NEPOCTIVCE:
NOVELA ZAKONA
O ROSTLINOLEKARSKE
PECI

Zamérem novely je ochrénit trh pred ne-
legdlnimi a padé&lanymi pripravky. Nové se
budou povinné u Ustiredniho kontrolniho
Ustavu zemé&délského (UKZUZ) regist-
rovat distributori pripravk( a pomocnych
latek pro profesiondlnf pouziti. Zvy3uji se
sankce za nejzédvaznéjsi preciny proti zédko-
nu, napriklad pokud firma nebo podnikatel
neposkytnou UKZUZ Udaje o spotrebé
pripravku, nebo kdyz pouzijf zarizenf pro
aplikaci prfpravku v rozporu se zdkonem,
mohou dostat pokutu az 500 tisic korun
(podle zatim platného zdkona je to jen
200 tisic korun). Pokud nékdo uvede na
trh prfpravek, ktery neni v CR povoleny,
muze sankce dosdhnout az ti miliond
korun (dosud jeden milion). Novelu nynf
posoudi Senit.

POTR,AVIN,OVE BANKY
POMAHAIJI...

V loriském roce potravinové banky dostaly
| 209 758 kilogramd jidla, od pristiho roku
by mohlo byt potravin trikrét tolik. Podle
platné novely zdkona o potravindch jim
budou muset supermarkety (s plochou
nad 400 metrd ¢tverecnich) darovat jidlo,
které hodlaji vyradit z prodeje. Musi viak
byt bezpecné a zdravotné nezdvadné.

NOVA PRAVIDLA
POTIRAJi CERNY TRH
S VINEM

Od |. dubna, kdy zacala platit novela
vinarského zékona, se vyrazné snizil pocet
nevyhovuijicich a falSovanych vin. Podle
reditele Statni zemédélské a potravinarské
inspekce Martina Klanici nepoctivé pro-
dejce vina odradila jak novela, tak masivn{
medidln{ kampar.

NOVA METODA ODHALI
FALSOVANA ViNA

Stétni zemédeélskd a potravindriskd inspek-
ce (SZPI) akreditovala novou laboratornf
metodu, pomoci niz bude mozné identifi-
kovat vina falSovand pridanim syntetickych
aromatickych latek. Uméld aromata se
legdIné prodavajf a jejich pouzitf je v radé
potravinadrskych odvétvi povoleno, ve
vinar'stvi nikoliv. Od roku 2014 inspektori
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SZPI odhalili profesiondIni degustaci rddo-
ve desftky vin, kterd i pres zakaz synteticka
aromata obsahovala. Mezi nejcastéji timto
zpUsobem falsované odridy patrila Pélava.

ZAKAZ KOZESINOVYCH
FAREM BEZ VYJIMEK

Senét schvdlil zékaz kozesinovych farem od
konce ledna 2019 beze zmén. Zékaz pri-
nasi novela zakona o ochrané zvitat proti
tyrani, kterou na zacatku srpna podepsal

i prezident Milo§ Zeman. Zakaz se vzta-
huje na chov lisek a norkd, nikoli napriklad
kralfkd nebo nutril.

LESY ¢R POMAHAJi

V SUCHE KRAJINE

| Lesy Ceské republiky bojuji proti suchu.
Opravily napriklad za 1,4 milionu korun
retencni nadrz v Brezanech na Znojemsku
a vybudovaly tln pro obojzivelniky. Statnf
podnik ro¢né investuje miliony korun do
vodohospodarskych projektl — loni

120 miliond a letos 200 miliond, z toho

65 milionl primo do oprav ¢i budovanf
vodnich nddrzi.

PROPADY VYNOSU
JSOU OBROVSKE

Sucho je horsi nez drfve. Pokles vynost

u nékterych plodin mize v nékterych
lokalitach presdhnout i vice nez polovinu
obvyklé miry. Nejvice jsou zasazeny okresy
na jizni Moravé a ve sttednich Cechach.
Jsme proto pripraveni zemédélciim pomo-
ci stejné jako s kompenzaci skod mrazem.
Konkrétni kroky prijmeme na zédkladé
postupu znf.

POHODU ZVIiRAT
OHLIDAJi KONTROLY

Horké dny mohou negativné ovlivnit
pohodu a zdravi zvit'at. V obdobi vysokych
teplot by méli chovatelé vénovat zvyse-
nou pozornost prredevsim odpovidajicimu
napdjenti, chlazenf a vétrani. Z preventiv-
nich dlvodu se kontroly Statni veterindrnf
spravy v letnich mésicich ve zvysené mite
zaméri na pInéni povinnostf vyplyvajicich
chovateldm z platnych predpist v souvis-
losti s extrémnimi klimatickymi podmin-
kami.
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OZNACOVANI POTRAVIN

A4 V84 7~y
Jako dZzem se oznadf vyrobky, DZ E M Y VI S C 0 I S?
které jsou vyrobeny ze smési ° ) °
prirodnich sladidel, vody a ovoce

jiného nez citrusového (napr:
merunék, rybizu, jahod apod.)

Marmelada do koblih, dZem na chleba a povidla do buchet. Na rozdil od posledni
dobroty si mnoho lidi dodnes plete marmeladu s dzemem. Pritom najdete rozdily na
prvni pohled a ochutnani. Podivejte se, co musi obsahovat takovy ovocny vyrobek,

3 i at’uz ve skleniéce, nebo na ni.
Marmeladou se rozumf vyro-

bek vyrobeny ze smési prirod-
nich sladidel, vody a citrusového
ovoce (napt: pomerance, limetky
apod.)

......

povahy potraviny musf byt
na obalu oznac¢en zakonny
nazev. Tim se rozumi nazey,
ktery je definovany prdavnim
predpisem.

Povidla jsou potravina vyrobe-
na z jablek, hrusek nebo Svestek
s pridavkem nebo bez pridavku

priirodnich sladidel privedend do
polotuhé azZ tuhé konzistence K ndzvu potraviny se povinné . _
s jemnymi az hrubsimi ¢dsticemi pFipojujf informace o zpaisobu } *__A‘F;-;u;':}-'\z:_?ﬂa;-_'
duziny ovoce. Gpravy potraviny. ~r TN
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DzZemy se dle obsahu ovoce U dZem0 je povinnost uvést
a prirodnich sladidel dél na: mnozstvi ovoce, které bylo
*Dzem pouzito pro vyrobu 100g
*DZzem vybérovy (EXTRA) hotového vyrobku. Informace
*Dzem vybérovy (EXTRA) se musi nachdzet ve stejném

méné sladky zorném poli jako ndzev vy-
*DZem vybérovy (EXTRA)

specialni

VYggEroVY

EXTRA

U dzemd se uvadi celkovy
obsah prirodnich sladidel
obsazenych ve 100 g vyrobku.
Informace se musi nachdzet
ve stejném zorném poli jako
nazev vyrobku.

Pro vyrobu dzem je stanoven
minimaln hmotnostf podil ovo-
ce, které musf byt pouZito pri
vyrobé. Vseobecné musi byt pri
vjrobé dzemi poufito nejméné
350 gramu ovoce na kilo- Seznam slozek obsahuje
gram vyrobku. vsechny slozky potraviny

Do dZemi vybérovych pak sefazené podle jejich hmot-
musf byt pouzito nejméné 450 g nosti stanovené pii vyrobé
ovoce na kilogram vyrob- potraviny. 5
ku. Vyjimku tvorf rybiz (at' uz R ;
Cerveny nebo cerny), jerabiny, Pfidatné latky se uvddgjive | i1 uvddét na etiketd vyrobku
rakytnik, kdoule, 3ipek, zdzvor, formaétu ndzev skupiny pridatné i vyzivové adaje. Od této
kesu-jablko a plody mucenky latky ndsledovany E-kédem i} povinnosti je osvobozeno
(maracuja), pro které je obsah nebo pinym ndzvem pfidatné napr: Cerstvé maso, ovoce,
upraven specidlnfmi pozadavky. i i zelenina, nebalené potraviny,

....... ’bbhd’ pokrmy, vyrobky od malych
Dzemy a dZemy vybé&rové Bl 20 obchodni L 1 vyrobcti apod.
. R nazev potravinarského pod- H . -
(Extra) musf obsahovat nejméné niku. Dobrovolnd zde mes ;i 8 s
60g cukru na 100 2 SEERENL, b'tuL.JvecéenC; ioinfeormice zja Udval OomH,O,ZStVI -
Vybérové dzemy (Extra) 7 o d . 3 U CEEUD el i TEEr
s oznadenim méné sladké musf e ;, nebo kilogramech.

3 distributora apod. T NI S
obsahovat 52 az 59 g cukru Podminky skladovani
na 100 g vyrobku. U dzemt DZemy se ozna¢f datem minimalni trvanlivosti. Po uply- se uvadgjl v piipadé, Ze tak
vybérovych (Extra) spe- nutl doby minimdlnf trvanlivosti je mozné potravinu proddvat za pFimo stanovi pravnf predpis
cialnich se pozaduje nejvyse predpokladu, Ze je potravina proddvdna oddélené a doprovdzena nebo to vyzaduje charakter
40g cukru ve 100g vyrobku informacf, Ze potravina je po uplynuti data minimalnf trvanlivosti. potraviny.

a oznacenf na etiket€, Ze se jednd
o vyrobek se snizenym obsahem
energie/cukru.
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